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Conferentiecentrum de Couwenbergh 

Dorpstraat 1 
5735 EA Aarle-Rixtel 

1 januari 2010 

 
 
Beste dhr./mevr. 
 
Hierbij presenteren wij u een aantal mogelijkheden met betrekking tot de invulling van de culinaire 
mogelijkheden binnen de Couwenbergh.  
Deze informatiemap is zeer uitgebreid, mocht u naar aanleiding van deze informatie specifiekere informatie 
willen hebben, reserveren, vragen of opmerkingen hebben dan kunt u altijd contact opnemen per telefoon of 
email. Langskomen mag natuurlijk ook. Wij nodigen u dan ook graag uit voor een kopje koffie of thee. 
 
Graag tot ziens in de Couwenbergh. 
 
Met vriendelijke groeten, 
 
 
 
 
 
Jacqueline Swinkels en Jelle de Jongh 
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Culinair in de Couwenbergh 

 
Belangrijke speerpunten uit onze keukenfilosofie dragen wij graag naar buiten uit en wij vinden het dan ook 
belangrijk dat het bij u en uw gasten helder is wat u van ons mag en kunt verwachten wanneer u bij ons aan 
tafel aanschuift. 
 
Onze filosofie is gebaseerd op een paar simpele maar in onze ogen essentiële zaken waarmee we niet alleen 
voor u als gast het allerbeste product willen leveren maar ook een bijdrage proberen te leveren aan de locale 
ondernemers, leveranciers en het milieu. 

¶ Wij proberen dan ook al onze producten te betrekken bij de locale bakker, slager, groenteboer en 
natuurlijk de bierbrouwer. De beste wijn maken ze naar onze smaak nog steeds in Frankrijk en deze 
uitzondering wordt dan ook zelf door ons geïmporteerd. 

 
Verder houden wij, net als u, ook van lekker eten maar houden wij niet van verspilling. Het moeten weggooien 
van goed eten dat niet is gebruikt is in onze ogen een doodzonde. Wij houden daarom een beperkte voorraad 
aan en vragen aan u om tijdig te reserveren zodat wij onze inkoop daarop kunnen afstemmen.  

¶ Samen zorgen we zo voor minder verspilling en een goed gebruik van de mooie producten waarmee 
wij werken. 

 
Wij weten als geen ander dat niet iedere gast dezelfde wensen heeft maar we willen u ook niet vervelen met 
een boekwerk aan verschillende gerechten en buffetten. Mocht u een aanpassing willen op de hieronder 
gepresenteerde mogelijkheden dan kan dit nagenoeg altijd. 

¶ Flexibiliteit binnen de keuken en het creatief omgaan met verschillende dieetwensen is dan ook het 
derde en laatste speerpunt van onze filosofie.    

 
Met deze filosofie willen we u graag laten zien dat er meer is dan alleen een locatie waar lekker en ontspannen 
genoten kan worden van lekker eten. Wij zijn afhankelijk van u als gast maar ook van de bakker op de hoek en 
de groenteboer die trouw elke dag komt leveren. Bij de Couwenbergh ontmoeten al deze mensen elkaar en zo 
zorgen wij samen dat u en uw gasten niets tekort komen. 
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Ontbijt en lunchmogelijkheden 

Ontbijtbuffet  

Voor een goed begin van dag kunt u uw gasten bij ons laten ontbijten. Op deze manier bent u er zeker van dat 
iedereen met gevulde maag en een kopje koffie achter de kiezen scherp aan de dag begint.  
Wij presenteren ons ontbijtbuffet van `s morgens 07:30 tot 09:00.  
 
Het ontbijtbuffet bevat: 
 
Diverse soorten brood:  
Wit & bruin brood  
Assortiment zachte broodjes  
Croissants  
 
Beleg:  
Gekookt of gebakken eitje 
Jonge kaas  
Komijne kaas  
Verschillende soorten gesneden vlees 
 
Zoetwaren:  
Diverse jamsoorten  
Hagelslag  
Boter en Roomboter  
 
Assortiment handfruit:  
Bestaande uit fruit van het seizoen 
 
Dranken:  
Melk  
Karnemelk  
Jus d’orange 
Koffie  
Thee 
 
Prijs per persoon:   ϵмнΣрл  
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Lunchmogelijkheden 

 

Broodjeslunch 

Bij een broodjeslunch serveren wij u een royaal assortiment aan broodjes. Deze zijn verschillend belegd met 
verse ingrediënten en kunnen zowel in het restaurant als bij u in de zaal genuttigd worden. Vooral handig als er 
weinig tijd is om uitgebreid te lunchen. U kunt bij ons kiezen uit twee verschillende mogelijkheden: de 
broodjeslunch basis en de broodjeslunch extra. De drankjes die u bij deze lunch nuttigt zullen per stuk 
gefactureerd worden. 
 
Broodjeslunch basis  
Assortiment van 3 broodjes p.p.  

¶ Broodje achterham met tomaat en bieslook 

¶ Broodje kaas sla en alfalfa  

¶ Broodje Ardennerham met sla en meloen  

¶ Broodje kipfilet met sla en dungesneden ananas  

¶ Broodje rosbief met pesto, pijnboompitjes, peper en zout  

¶ Broodje gezond belegd met ham, kaas en een garnituur van ei, komkommer en tomaat 
  

Prijs per persoon:  ϵ сΣрл 
 
Broodjeslunch extra  
Assortiment van 3 broodjes p.p.  

¶ Pistoletje gezond belegd met ham, kaas , ei, komkommer,tomaat en sla  

¶ Waldkornbol Brie met walnoten, salade en honing  

¶ Triangel eiersalade met een garnituur van bieslook  

¶ Maispanini gerookte zalm met groene salade en mosterddressing 

¶ Ciabatta met carpaccio en een dressing van pesto, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas.  

¶ Kampioentje met krabsalade, dille en visgarnering  
 
Prijs per persoon:  ϵ фΣрл 
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Lunchbuffet 

Tijdens het lunchbuffet kunnen uw gasten in alle rust genieten van een welverdiende lunch. Dagelijks serveren 
wij u een grote selectie van verschillende soorten brood en beleg. 
 
Het lunchbuffet bevat: 
 
Soep van de dag met garnituur van diverse croutons en spekjes. 
 
Een warm gerecht afhankelijk van het seizoen.  
Pasteitjes met ragout, een broodje kroket warme beenham een saucijzenbroodje of bijvoorbeeld 
varkenshaaspuntjes in roomsaus. 
 
Een sortering  van verschillende broodsoorten.  
Onder andere: gesneden brood, zachte bolletjes en puntjes, croissants en harde broodjes.  
 
Belegsoorten: 
Jonge kaas 
Oude kaas 
Komijne kaas 
Verschillende soorten dungesneden vlees 
 
Zoetwaren: 
Hagelslag 
Chocopasta 
Honing 
Jam 
Roomboter  
Margarine 
 
Fruit 
Verse fruitsalade en handfruit 
 
Dranken 
Gebruik van koffie, thee, jus d`orange, melk en karnemelk 
 
U kunt gebruik maken van het lunchbuffet tussen 12:30 en 13:30 
 
 
Prijs per persoon:  ϵ мсΣрл 
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Koffietafels 

 
Koffietafel basis         

¶ Assortiment van 3 zachte broodjes p.p.  

¶ Broodje achterham met tomaat en bieslook  

¶ Broodje kaas met sla en alfalfa   

¶ Broodje Ardennerham met sla en meloen  

¶ Broodje kipfilet met sla en ananas  

¶ Broodje rosbief met pesto, pijnboompitjes, peper en zout  

¶ Broodje gezond belegd met ham, kaas en een garnituur van ei, komkommer en tomaat 

¶ Onbeperkt gebruik van koffie en thee 
 
Prijs per persoon:  ϵ ммΣрл 
 
Koffietafel luxe 

¶ Assortiment van 3 harde broodjes p.p.  

¶ Pistoletje gezond belegd met ham, kaas , ei, komkommer,tomaat en sla  

¶ Volkorencroissant met brie ,sla, walnoten en honing  

¶ Triangel eiersalade met een garnituur van bieslook  

¶ Maispanini gerookte zalm met groene salade en mosterddressing 

¶ Ciabatta met carpaccio en een dressing van pesto, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas 

¶ Kampioentje met krabsalade, dille en scheutjes van rode biet  

¶ Onbeperkt gebruik van koffie en thee 
 
 
Prijs per persoon:   ϵ мпΣрл 
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Koffietafel traditioneel 
Bij deze vorm van een koffietafel worden alle tafels voor u sfeervol gedekt en voorzien van schalen met 
gesneden vlees, kaas, verschillende soorten brood en broodjes. Ook hier kunt u onbeperkt gebruik maken van 
koffie, thee, jus d`orange, melk en karnemelk. 
De koffietafel “traditioneel” bevat: 
 
Diverse soorten brood:  
Wit & bruin brood  
Assortiment zachte en harde broodjes  
Croissants  
 
Beleg:  
Jonge kaas  
Komijne kaas  
Verschillende soorten gesneden vlees 
 
Zoetwaren:  
Diverse jamsoorten  
Hagelslag  
Boter en Roomboter  
 
Fruit:  
Verse fruitsalade  
 
Dranken:  
Melk  
Karnemelk  
Jus d’orange 
Koffie  
Thee 
 
Prijs per persoon:  ϵмтΣрл  
 
Alle koffietafels zijn aan  te vullen met de volgende items: 
 
Ambachtelijke rundvleeskroket:    ϵ мΣтр 
Warm worsten- of saucijzenbroodje:   ϵ нΣрл   
Kopje verse soep naar keuze:    v.a. ϵ оΣтр  
Pasteitje met ragout naar keuze    ϵ пΣнр  
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Buffetten 

 
Buffet A. 
Bij buffet A kiest u uit drie warme gerechten en twee aardappelgerechten aangevuld met een selectie van 
opgemaakte salades, salades en verschillende bijlagen. Eventueel kunt u er voor kiezen om het gekozen buffet 
aan te vullen met een kop soep of een warme groente garnituur. 
  
 
Warme gerechten, keuze uit onderstaande gerechten: 

¶ Boeuf Bourgignon (rode wijnsaus met spekjes ui champignon)   

¶ Varkenspoulet met satésaus       

¶ Beenham met honingthijmsaus       

¶ Spaanse gehaktballetjes in pikante saus  

¶ Vismatelot met romige saus       

¶ Pangafilets in romige witte saus      

¶ Kippoulet met kerrie ananassaus       

¶ Drumsticks uit de oven   
 
Aardappelgerechten, keuze uit de onderstaande gerechten: 

¶ Aardappelgratin        

¶ Gekookte rijst (keuze uit bruin of wit)      

¶ Gebakken aardappelpartjes       

¶ Frites          

¶ Pasta           

¶ Krieltjes met verse peterselie       
 
Koude gerechten 

¶ Tomatensalade         

¶ Komkommersalade         

¶ Koolsalade         

¶ Aardappelsalade gegarneerd met fijne vleeswaren en paté 
 
Broodassortiment 

¶ Stokbrood wit 

¶ Stokbrood bruin 

¶ Minibroodjes  
 
Sauzen koud 

¶ Cocktailsaus 

¶ Knoflooksaus 
 
Boter tapenade en dressings 

¶ Kruiden en roomboter 

¶ Olijven en tomatentapenade 
 

 

Prijs per persoon:  ϵ мтΣфр  
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Buffet B 
Bij buffet B kiest u uit drie warme gerechten en twee 
aardappelgerechten aangevuld met een selectie van opgemaakte salades, salades en verschillende bijlagen.  
 
Warme gerechten, keuze uit onderstaande gerechten: 

¶ Boueff Bourgignon (rode wijnsaus met spekjes ui champignon)     

¶ Beenham met honingthijmsaus       

¶ Varkenshaaspuntjes met champignonsaus     

¶ Biefstukpuntjes met saus van cantharellen en armagnac   

¶ Vismatelot met romige saus       

¶ Tongrolletjes met zalm in witte wijn saus 

¶ Zalmfilets in dillesaus         

¶ Kip in rodewijnsaus         

¶ Kipfilet in paprikasaus met garnituur      
 
Aardappelgerechten, keuze uit de onderstaande gerechten: 

¶ Aardappelgratin        

¶ Gekookte rijst (keuze uit bruin of wit)      

¶ Gebakken aardappelpartjes       

¶ Frites          

¶ Pasta           

¶ Krieltjes met verse peterselie       
 
Koude gerechten 

¶ Tomatensalade         

¶ Komkommersalade         

¶ Rijkelijk gevulde Griekse salade        

¶ Huzarensalade gegarneerd met fijne vleeswaren en Italiaanse hammen 

¶ Zalmsalade gegarneerd met gerookte forel, gerookte makreel en Noorse garnalen 
 
Broodassortiment 

¶ Stokbrood wit 

¶ Stokbrood bruin 

¶ Minibroodjes  

¶ Foccaciabrood 

¶ Breekbrood   
 
Sauzen koud 

¶ Cocktailsaus 

¶ Knoflooksaus 

¶ Kerriesaus 

¶ Ravigotesaus  
 
Boter tapenade en dressings 

¶ Kruidenboter 

¶ Roomboter 

¶ Olijven tapenade 

¶ Tomaten tapenade  
 

Prijs per persoon:   ϵ ннΣфр  
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Buffet C 
Bij buffet C kiest u uit vier warme gerechten en drie aardappelgerechten aangevuld met een selectie van 
opgemaakte salades, salades en verschillende bijlagen.  
 
Warme gerechten, keuze uit onderstaande gerechten: 

¶ Ossehaaspuntjes met bearnaisesaus      

¶ Eendenborst met jachtsaus       

¶ Beenham met honingthijmsaus       

¶ Varkenshaaspuntjes met champignonsaus     

¶ Varkenshaasmedaillons met pepersaus      

¶ Biefstukpuntjes met saus van cantharellen en armagnac   

¶ Tongrolletjes met zalm in witte wijn saus, of kreeftensaus   

¶ Zalmfilets in dillesaus        

¶ Gebakken knoflookgambas in knoflookolie     

¶ Kabeljouwfilets omwikkeld met parmaham en basilicumsaus   

¶ Kip in rodewijnsaus         
 
Aardappelgerechten, keuze uit de onderstaande gerechten: 

¶ Aardappelgratin        

¶ Gekookte rijst (keuze uit bruin of wit)      

¶ Gebakken aardappelpartjes       

¶ Frites            

¶ Krieltjes met verse peterselie       
 
Koude gerechten 

¶ Tomatensalade met feta en olijven 

¶ Salade Niҫoise  

¶ Waldorfsalade          

¶ Rundvleessalade gegarneerd met de fijnste vleeswaren en de beste Spaanse en Italiaanse hammen 

¶ Zalmsalade gegarneerd met gerookte zalm, gerookte paling, Hollandse nieuwe en Hollandse garnalen 

¶ Fijne rundercarpaccio met een dressing van pesto-olie  

¶ Gegrilde rosbief met een dressing van truffel 
 
Broodassortiment 

¶ Stokbrood wit / bruin 

¶ Minibroodjes  

¶ Breekbrood (rond/ster) 

¶ Foccaciabroden 
Sauzen koud 

¶ Cocktailsaus 

¶ Knoflooksaus 

¶ Kerriesaus 

¶ Ravigotesaus  
 
Boter tapenade en dressings 

¶ Kruiden en roomboter 

¶ Olijven en tomaten tapenade 
 

Prijs per persoon:   ϵ нтΣфр  
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Uitbreidingen op uw buffet. 

Wij vinden het belangrijk dat u de mogelijkheid heeft om een complete maaltijd te nuttigen. U kunt uw 
gekozen buffet dan ook uitbreiden met verschillende items. Denk bijvoorbeeld aan een heerlijk kopje warme 
soep vooraf of een fantastisch dessertbuffet. Daarnaast vinden wij een persoonlijke inbreng vanuit uw kant ook 
belangrijk. Mocht het zo zijn dat u graag gerechten veranderd had gezien of dat een van onze buffetten niet 
100 procent bij u past dan kunt u altijd gerechten wisselen of vragen om een aangepaste offerte. 
 
 
Een uitbreiding van uw buffet met een kop soep naar keuze. 
Keuze uit: 

¶ Heldere groentesoep        

¶ Gebonden tomatensoep       

¶ Champignonsoep        

¶ Kippensoep 

¶ Ossenstaartsoep (helder)    όҌϵмΣрлύ     

¶ Bouillabaisse (rijkelijk gevulde vissoep)   όҌϵмΣтрύ    

¶ Seizoenssoepen, asperge, wildbouillon  όҌϵмΣрлύ     
 
Prijs per persoon:   ϵ оΣтр  
  
 
Een uitbreiding van uw buffet met een garnituur van warme groenten 

¶ Grofgenseden ratatouille       

¶ Witlofrolletje met katenspek       

¶ Haricots verts rolletje coburgher ham      

¶ Groenten van het seizoen       

¶ Roerbakgroenten 
        
Prijs per persoon per item:  ϵ нΣтр 
 
 
Een uitbreiding van uw buffet met een grand dessertbuffet 
Dit buffet bevat de volgende items:  

¶ Omelet Sibérienne 

¶ Verse fruitsalade 

¶ Verschillende soorten bavarois 

¶ Warme kersen 

¶ Chocolade mousse 
 
Prijs per persoon:   ϵ тΣфр 
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Diner 

 
Bij ons kunt u in een ongedwongen sfeer genieten van een door u zelf samengesteld diner. Het diner kunt u 
samenstellen uit de onderstaande gerechten. Het is ook mogelijk om met een klein gezelschap te dineren in 
een van de vele zalen die wij beschikbaar hebben.  
Hieronder presenteren wij u de gerechten die wij serveren. Indien u met een groot gezelschap komt eten 

vragen wij u om een menukeuze te maken. 

 

Prijzen menu: 

3 gangen (soep, hoofdgerecht, nagerecht):   €28,50 

3 gangen (voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht):  €31, 50 

4 gangen (voorgerecht, soep, hoofdgerecht nagerecht): €35,50 
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Soepen 

¶ Verse heldere groentesoep       € 3,75 

¶ Romige tomatensoep met bieslook en room     € 3,75 

¶ De beste bouillabaisse, een heerlijke gebonden vissoep    € 5,50 

¶ Soep van het seizoen.         € 5,25 
 
Koude voor/tussengerechten 

¶ Salade met tranches van gerookte kip en een frisse dressing    € 7,50 

¶ Carpaccio van runderhaas met licht aangemaakte salade en truffeldressing  € 8,50 

¶ De originele Hollandse(!) garnalencocktail met krab en frisse stukjes appel  € 7,50 

¶ Selectie van gerookte paling, tonijn en zalm geserveerd met lichte salade  € 7,50 
 
Warme voor/tussengerechten 

¶ Filet van heilbot met een krokantje van Parmezaanse kaas  
Geserveerd met zachte balsamicodressing      € 9,25 

¶ Champignons à la escargot, gevuld met kruidenboter    € 6,50 

¶ Geitenkaasje omwikkeld met spek uit de oven op een bedje van rucola  € 8,50 

¶ Tranches eendenborst met een krachtige saus van rode port    € 9,25 
 
Hoofdgerechten vis 

¶ Gegrilde zalmfilet gemarineerd in dille en sinaasappel met een lichte saus  € 16,75 

¶ Spies met grote “black tiger” gamba`s met een knoflookdressing   € 17,75 

¶ Kabeljauwfilet met bearnaisesaus en passend garnituur    € 15,75 
 
Hoofdgerechten vlees 

¶ Mals varkenshaasje van het Livar-varken uit Limburg 
met een saus naar keuze (pepersaus, stroganofsaus)    € 16,75 

¶ Kalfsfilet met een saus van cantharellen en armagnac    € 17,75 

¶ Gebakken tournedos met een saus naar keuze 
(pepersaus, stroganofsaus, rode portsaus)       € 22,50 

¶ Kipfilet gevuld met zongedroogde tomaatjes omwikkeld met  
Couburgher ham         € 16, 50 

 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met passend garnituur op het bord en een garnituur van 
warme groente, salade en gebakken frites of aardappelen in losse schaaltjes op tafel. 

 
Nagerechten 

¶ Partje overheerlijke huisgemaakte tiramisu      € 6,75  

¶ Sorbetijs met fruit van het seizoen in een feestelijke coupe    € 5,50 

¶ Twee soorten bavarois geserveerd in kleine glaasjes     € 6,00 

¶ Grand dessert, een bolletje sorbetijs, fruit van het seizoen,     € 7,75 
chocolademousse, plakje bavarois of tiramisu en slagroom 
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Feestelijk samenzijn 

 

Als u bij ons uw feestelijk samenzijn organiseert mag u van ons verwachten dat wij er alles aan doen om deze dag 

zo soepel mogelijk te laten verlopen en dat u en niet te vergeten uw gasten alle tijd hebben om te genieten van een 

heerlijk feest. 

Wanneer u overweegt om een feest te geven dan zijn er veel zaken waarmee rekening gehouden moet worden. 

Denk hierbij bijvoorbeeld aan de gelegenheid van het feest, het aantal gasten, het seizoen, de locatie en zo kunnen 

we nog wel even doorgaan. Om vooral niets over het hoofd te zien kunt u ons altijd bereiken voor een persoonlijk 

gesprek en een uitgebreide check om te controleren of er niets is dat aan uw of onze aandacht is ontsnapt. In deze 

informatiemap presenteren wij u al een aantal belangrijke zaken die vrijwel op elk feest aanwezig zijn.  

Belangrijk voor u om te weten is nog dat wij uw wensen serieus nemen en het dan ook geen probleem 
vinden om van de onderstaande voorstellen af te wijken of om deze aan te passen aan uw persoonlijke 
wensen. 
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Trouwen in de Couwenbergh 
 
Op onze website kunt u een gedetailleerd stappenplan vinden waarmee u kunt reserveren voor onze 
prachtige trouwzaal en waar u de telefoonnummers kunt vinden om de betreffende instanties in te 
lichten voor uw feestelijkheid.  
 
Trouwen is echter meer dan elkaar het jawoord geven. Bij uw bruiloft kan bijvoorbeeld een mooie 
receptie horen of juist een intiem diner met de naaste familie, wellicht houdt u meer van een spetterend 
avondfeest? Bij ons in de Couwenbergh begrijpen we dat iedere bruiloft uniek moet zijn en wij helpen u 
dan ook graag om een prachtige invulling aan uw speciale dag te geven. Hieronder vindt u de 
uitwerkingen en tarieven voor recepties en feestavonden.  
 

Trouwzaal 

Huurprijs trouwzaal:  €178,50,- 
 

Receptie, diner en feestavond 

Het vervolg van de trouwdag na de plechtigheid is minstens zo belangrijk als de plechtigheid zelf. Wij 
hebben de mogelijkheid om u en uw gezelschap van alle gemakken te voorzien. U kunt bijvoorbeeld 
kiezen uit een intiem diner, een grote receptie of een spetterende feestavond. Allen naar uw wensen 
ingericht en uitgevoerd met de passie van onze medewerkers.  
De prijzen voor een diner kunt u vinden onder het kopje “Diner” in deze infomap. De prijzen voor een 
receptie of feestavond zijn hieronder weergegeven.  
 
Receptie  
Bij een receptie ontvangt u uw gasten in ons restaurant of in een van de aangelegen zalen. Er kan een 
welkom zijn met een feestelijk glas champagne en een heerlijk stuk bruidstaart of begonnen worden met 
een kopje koffie. Daarna kunnen u en uw gasten onbeperkt gebruik maken van de het 
drankenarrangement. Dit arrangement is voor de gelegenheid aangevuld met een assortiment van 
verschillende koude hapjes. Deze worden door onze medewerkers aan u en uw gasten gepresenteerd 
om schalen zodat iedereen hier van kan genieten. Daarnaast plaatsen wij op iedere tafel een schaaltje 
met nootjes en olijfjes.  Een receptie duurt bij ons meestal 3 uur en daarop is de prijs van dit 
arrangement dan ook gebaseerd. Langer, korter of een invulling met andere hapjes kan natuurlijk altijd. 
 
Prijs arrangement (3 uur):  17,95 p.p. 
 
Feestavond 

Een feestavond kunt u op  verschillende manieren indelen. Vaak komt er live muziek op locatie en maken we er 
met z`n allen een groot en succesvol feestje van. Ook hier kunt u kiezen voor het ontvangst met een glas 
champagne aangevuld met een amuse of met een stuk bruidstaart. Vervolgens komen onze medewerkers langs 
met drankjes uit het drankenarrangement. Tevens is er de mogelijkheid tot het nuttigen van een buffet of het 
serveren van verschillende hapjes. Zie hiervoor de kopjes “Buffet” en “Hapjes” uit deze informatiemap. 
 
Prijzen drankenarrangement:  
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Hapjes + walking diner + High tea  
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Drankentarieven  

 
Koffie / thee  
Koffie / thee    € 1,70  
Cappuccino    € 2,00   
Koffie met likeur    € 5,25 
Koffie met friandises   € 4,25 
Slagroom     € 0,60  
 
Frisdranken 
Coca Cola, Coca Cola light   € 1,70  
Sinas, 7up     € 1,70  
Tonic, Bitter lemon    € 1,70  
Spa rood, groen, blauw  € 1,70  
Cassis      € 1,70  
Tomatensap     € 1,70  
Appelsap, jus d'orange   € 1,70  
 
Wijnen  
Huiswijn rood, wit, rosé (per glas)  € 3,00 
Huiswijn rood, wit, rosé (per fles)  € 17,00  
 
Aperitieven  
Sherry medium    € 3,20 
Sherry dry     € 3,20 
Port rood, wit     € 3,20  
Martini Vermouth rood, wit, dry  € 3,20 
Campari     € 3,20 
 
Bieren  
Bavaria bier (fluitje)    € 1,80   
Bavaria bier (vaasje)    € 2,00 
Malt (per flesje)    € 2,50  
 
Trappisten bieren  
La Trappe Blond (flesje)   € 2,50  
La Trappe Dubbel (flesje)   € 2,50  
La Trappe Triple (flesje)  € 2,50  
La Trappe Quadruppel (flesje)  € 2,50  
 
 

 
 
 
 
Binnenlands gedistilleerd  
Jenever    € 1,80  
Bessenjenever    € 1,80  
Vieux      € 1,80  
 
Buitenlands gedistilleerd  
Gin, Vodka,    € 3,50  
Rum Bacardi     € 3,50  
 
Whisky's  
Johnny Walker red label   € 3,50  
Four Roses     € 4,50  
Irish whisky single malt   € 8,50  
Scotch whisky single malt   € 9,00  
 
Cognacs 
Cognac V.S.     € 3,50  
Cognac V.S.O.P.    € 4,50 
Cognac X.O.     € 6,50 
 
Likeuren    € 3,70  
 
Dranken worden verrekend op basis van 
verbruik.  
Prijzen zijn inclusief BTW en geldig tot 31 
december 2010.  
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Algemene voorwaarden 
  
Optieperiode  
Deze optie blijft twee weken na de offertedatum geldig. Wij 
verzoeken u vriendelijk met ons contact op te nemen indien u 
deze optie wilt verlengen  of bevestigen. Indien dit niet gebeurt, 
behouden wij ons het recht voor uw optie te laten vervallen. 
  
Diëten 
De Couwenbergh kan voldoen aan alle wensen met betrekking 
tot speciale diëten, zoals vegetarisch, zoutloos, suikervrij- of 
glutenvrij. Mits deze uiterlijk een week voor aanvang van de 
festiviteit aan ons worden doorgegeven. 
  
Reservering 
Gaarne vernemen wij uiterlijk 5 werkdagen voor uw 
bijeenkomst uw eventuele wensen en het definitieve totale 
aantal gasten voor uw bijeenkomst. Dit is het aantal dat wij 
minimaal in rekening brengen. Mocht een eventuele wijziging 
groter zijn dan 10% van uw totaal aantal verwachte gasten, 
dient u dit uiterlijk 2 weken voor uw bijeenkomst aan ons door 
te geven. Over diensten van derden, die in opdracht en onder 
regie van De Couwenbergh zullen worden uitgevoerd, 
berekenen wij een organisatiefee van 10%. Op deze 
overeenkomst is het Nederlands recht van toepassing. Op alle 
reserveringen en/of diensten de Algemene Voorwaarden die 
zijn vastgesteld door de Uniforme Voorwaarden Horeca (U.V.H.) 
van toepassing. Op verzoek zenden wij u deze toe.  
  
Bevestiging 
Pas na ontvangst van deze getekende overeenkomst is de 
accommodatie definitief gereserveerd. Indien zich na 
ondertekening van deze overeenkomst nog wijzigingen 
voordoen zal de huurder de Couwenbergh daar 
onmiddellijk over berichten. 
  
Hygiëne 
Het culinaire product van de Couwenbergh wordt in eigen 
keuken in Aarle-Rixtel bereid volgens hoge hygiënische 
standaarden, zoals gesteld in het HACCP kwaliteitssysteem 
(Hazard Analysis Critical Control Point). Volgens deze richtlijnen 
mag het buffet maximaal gedurende 2 uur worden 
gepresenteerd. In overleg met ons kunt u de exacte tijden dat 
het buffet geopend zal zijn, vastleggen. 
  
Veiligheid 
In het kader van ons veiligheidsbeleid bent u verplicht 
ons te informeren over de aard, de omvang en de inhoud 
van uw activiteiten. Sommige activiteiten worden door 
ons als risicovol aangemerkt. Het is aan ons ter 
beoordeling of wij het afsluiten van extra verzekeringen 
hiervoor verplicht stellen. 
 
Betalingsvoorwaarden 
Bij opdrachten met een omzetbedrag lager dan 
€ 2.000,00 wordt u na uitvoering van de ontvangst een factuur 
gezonden, welke binnen 14 dagen na dato van deze factuur 
betaald dient te zijn. 
Bij opdrachten met een omzetbedrag hoger dan  
€ 2.000,00 dient 30% van het begrote bedrag, vermeerderd met 
de wettelijke BTW, 4 werkdagen voor uitvoering van uw 
ontvangst op onze bankrekening te zijn bijgeschreven. De 
eindfactuur aangepast aan de actualiteit en onder aftrek van 
het voorschot dient binnen 14 dagen na dato te zijn voldaan.  
  
 
 
 
 

 
 
Prijzen 
Alle genoemde prijzen zijn in euro’s en inclusief BTW tenzij 
nadrukkelijk anders vermeld. Prijswijzigingen zijn onder 
voorbehoud.  
De in deze offerte genoemde prijzen zijn gebaseerd op het 
aantal gasten waarvoor deze offerte gemaakt is. Een ander 
aantal gasten kan een prijswijziging tot gevolg hebben. Prijzen 
zijn geldig tot 31-12-2010. 
 
Annulering 
Annulering voor verhuur producten binnen 7 dagen voor 
aanvang betekent 40% betaling van de verhuurproducten. 
Annulering voor verhuur producten binnen 2 dagen voor 
aanvang betekent 100% betaling van de verhuurproducten 
Annulering voor etenswaren binnen 7 dagen voor aanvang 
betaling betekent 20% betaling van de etenswaren. 
Annulering voor etenswaren binnen 3 dagen voor aanvang 
betaling betekent 75% betaling van de etenswaren. 
Bij minder aanwezigen worden de etenswaren voor 100% in 
rekening gebracht. Annulering alleen schriftelijk en gedateerd. 
 
Afwaskosten 
Afwaskosten zullen berekend worden over alle producten die 
niet schoon geretourneerd worden door de opdrachtgever aan 
de opdrachtnemer. Wanneer er 
voor meer dan € 750,00 aan producten af wordt genomen door 
de opdrachtgever zullen er geen afwaskosten in rekening 
worden gebracht. Hierbij beoordeelt de opdrachtnemer of de 
spullen die gebruikt zijn door de opdrachtgever schoon zijn. 
 
Schade 
Schade of verlies van materialen die door de opdrachtnemer ter 
beschikking gesteld worden aan de opdrachtgever dienen te 
worden vergoed aan de opdrachtnemer tegen de kostprijs. 
 
Aansprakelijkheid 
De opdrachtnemer is nimmer aansprakelijk voor welke schade 
dan ook, geleden door opdrachtgever en/of diens gasten en/of 
derden, tenzij de schade het directe gevolg is van opzet of grove 
schuld van de opdrachtnemer. Voor schade veroorzaakt door 
opzet of grove schuld van ondergeschikten, is de 
opdrachtnemer niet aansprakelijk. Iedere eventuele 
aansprakelijkheid van de opdrachtnemer, uit welke hoofde dan 
ook, is steeds beperkt tot de totaalsom van de overeenkomst 
danwel, indien dat meer is,het bedrag dat in het desbetreffende 
geval uit hoofde van de door opdrachtnemer gesloten 
verzekering wordt vergoed
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